
 
 

Velkommen til  

Restaurant Skibelund Krat  
Aftenkort 

Tilbydes fra kl. 17.30 - 21.00 
 

Allergener  
Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fås ved henvendelse til restaurantens personale 

 

 

Pre-dinner drinks
Hotellets vinbonde 42,- 

Kold rødvin m/brombærsirup 

Hvidvin med hyldeblomst 45,- 
Kold hvidvin m/hyldeblomst 

Kir Royal 50,- 
Solbærlikør og mousserende vin 

Aperol Spritz 75,- 
Aperol, mousserende vin og danskvand 

Campari / Tonic 65,- 
Campari og tonic 

Brombærkys 75,- 
Gin, brombærsirup og citronsaft 

Gin Hass 85,- 
Gin, mangosirup og lemon sodavand 

Astronaut 85,- 
Råstoff Strawberry Rhubarb, lemon sodavand og citronsaft 

 

Alkoholfri 

Val de France pr. glas 35,- 
Cider med Granatæble, økologisk 

Brombærmut 65,- 
Alkoholfri gin, brombærsirup og citronsaft 

 



 
 
 

 

Forretter 
Rejecocktail 110,- 

m/hotellets røde dressing, brød og smør 

Bøg-røget modnet skinke 105,- 
m/ salat, capers, syltede rødløg og trøffelmayo, brød og smør 

Fransk løgsuppe 98,- 
m/ ostebrød 

 
Glutenfri brød + 25,- 

 

 

Hovedretter 

Wienerschnitzel 255,- 
Af svinemørbrad m/ ærter, pommes sauté, wienerdreng samt skysauce 

Stegt kylling 269,- 
m/ sherrysauce, champignon, smørstegte kartofler og dampet grøntsag 

Skibelund Krat Gryden 285,- 
Strimler af oksemørbrad og gulerødder i cremet sauce, tilsmagt m/dijonsennep & hvidløg, garneret 

m/cherrytomat og friske urter dertil sprøde fritter 

 

Desserter 

Hvidchokolademousse 110,- 
m/ pære-sorbet, Yuzu-coulis og crumble 

Gateau Marcel 110,- 
m/ appelsinsorbet 

Ostebræt m/ 3 slags oste 125,- 
m/ hjemmelavet tilbehør, kiks og smørristet rugbrød 

 

 



 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

Månedsmenu tilbud 
Se nærmere på tavlen 

Hovedret 265,- 
2 retter 325,- 
3 retter 375,- 

 

“DU & JEG middag” – tilbydes om onsdagen 
 Appetizer 

Hovedret 

Lille dessert 

Menuen skifter hver uge 

Pris for 2 personer inkl. en flaske vin.  

500,- 

Tilkøb af hotellets brød til appetizer + kr. 25,- pr. kuvert. 

 

Vælg mellem hvid eller rødvin: 

Hvidvin: Riesling Gaumen Spiel, Trocken, Pfalz 

ELLER 

Rødvin: d A Merlot, Domaine Astruc 

 

 

 



 
 

 

 

Drikkevarer 
Sodavand 40,- 

Coca Cola  
Pepsi Max  
Faxe Kondi  

Faxe Kondi Free  
Frem Appelsin 
Frem Rødvand 

Frem Danskvand 
Frem Danskvand med citrus 

Cocio 
Schweppes Lemon  
Schweppes Tonic 

Æblejuice 40,- 
 

Isvand pr. person 25,- 

Hyldeblomst 40,- 

Mælk 30,- 

Øl (33 cl) 43,- 
Tuborg, Carlsberg og Carlsberg Nordic Pilsner (Alk.:0,0 %)  

Ale no. 16 (33 cl) 47,- 

Insel Snorklers Havsalt IPA – Alk.: 0.5% (33 cl) 60,- 

Crabbies Raspberry Ginger Beer – glutenfri øl (33 cl) 65,- 

 

Fadøl: Tuborg Classic eller Ale No. 16: 
Lille 25 cl. 43,- 
Stor 50 cl.  63,- 
Mega 70 cl. 80,- 


